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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret

uden anmærkninger: Opbevaring af is.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden

anmærkninger: Forrum, personaletoilet, produktionslokale 1,

sluse, produktionslokale 2, forrum, pakkerum, magasinrum, 3

frostcontainere.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden

anmærkninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:

Forrum, personaletoilet, produktionslokale 1, sluse,

produktionslokale 2, forrum, pakkerum, magasinrum, 3

frostcontainere.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra

sidste tilsyn. Virksomheden har udarbejdet risikofaktoranalyse

og udpeget 3 OPRPér. Ingen anmærkninger. Gennemgået

virksomhedens procedurer for sikring af kvaliteten af vand og

is, heunder planer for prøveudtagning og analyseparametre.

Virksomheden har endnu ikke udtaget prøver af produktionen,

men oplyser, at det vil ske snarest. Set analyser fra vandværket

fra 2011. Virksomheden rekvirerede nye analyseresultater

under tilsynet. Virksomheden oplyser, at den tilføjer kolonne til

dokumentation af overvågning af plexigals/glasbrud. Vejledt

virksomheden konkret om udbygning af risikoanalysen med

risiko for rester af kemikalier.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter

på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:

Ingen anmærkninger. Kontrolleret indretning af virksomheden

efter nyetablering.Ingen anmærkninger.

Emballage m.v.: Dokumentation for fødevarekontaktmaterialer

kontrolleret. Ingen anmærkninger. Virksomheden har indhentet

dokumentation på udstyr. Vejledt virksomheden konkret om

procedurer til sikring af at udstyr er egnet til kontakt med

fødevarer i henhold til EU´s regler.


